SOGIREST MENU

—— Semaine du Lundi 5 Janvier au 9 Janvier 2026
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La galette des rois
La galette des rois, dans sa version simple, est une
galette de pate feuilletée ciselée d’entailles croisées
et dorée au four. Elle est généralement accompagnée
par diverses préparations : frangipane, fruits,
chocolat, cremes...La galette préférée des Francais
est celle fourrée a la frangipane, creme a base
d’amandes douces, de beurre, d’ceufs et de sucre.
Elle aurait été inventée par un noble florentin, le
marquis de Frangipani, il y a plusieurs siecles.
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« Selon Il'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




