SOGIREST MENU

GOUT (PARTAGEY PROXIMITE

P

Produits
laitiers

Viandes, )

R ceufs

poissons

= Biche de chéwe Petil suisde sucé

Semaine du 1 Décembre au 5 Décembre 2025

Lvndi @ Mardi Mercredi Jeaudi Uendredi

Taboulé Salade de blé Macédeine

Croqy romage Chipelatos o jus
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G Cogquillettes Cheu-(lewu pesillé Petit pois G (plal comyplet) Canettes cv low creme

Sames Chonteneige

L Tontiylette = | Beignel de calouman

Beignel penume Fuuil de saivenw Compele pem/uaive Fuuil de saivenw Mini chew @ lav oreme

@ Cuisiné par nos chefs @ Menu végétarien Agriculture biologique @ Péche responsable
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L LOCAL ‘ ' Origine France Patissé par nos chefs

“*Dictons de décembre

Gi Uhiverv eal changé dieauw, Uété ne sena gque plus beow
Hiverv wde et toanudify, rend e pemumien productiyy ...

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




